Perres

Wir zeigen Ihnen hier ein paar Buffetvorschldge fiir Ihre Feierlichkeiten,
die sich natiirlich ganz individuell auf Ihren Geschmack abstimmen lassen.

. Medaillons mit Parmaschinken
Bolognesesauce mit Kase iiberbacken. Dazu geschwenkte Spaghetti und Broccoli . . . . € 20,90

111. Medaillons mit Gorgonzolasauce
Dazu geschwenkte Spaghetti und Broccoli

112. Medaillons in Salbei gebraten mit Schinken.
Dazu geschwenkte Spaghetti und Broccoli

................................... \
) ey ; tetvorschiagd Ser .-
113. Medaillons mit frischen Champignons Bu; fir hre Geburtstagsfelef
geschmolzenem Kése, mit Bratkartoffeln und Broccoli .......................... Z.b. la
: | ¢ Tomate-N\ozzare
Z { & , \ p Salatplatten
w : M & &é&"’ / | =N W S Rigatoni Gratinati

2509 - mit Bratkartoffeln und Broccoli \ \ )/ Vo

120 Rumpsteal.~" =& Tinr sisth fanid s S0 3ol et Tale i el T el o i gl ab
121. Rumpsteak Ratskeller mit frischen geschmorten Zwiebeln .................. € 24’%’?“80“’
122. Rumpsteak al Bosco mit frischen Champignons, Petersilie und Knoblauch
123. Pfeffersteak Rumpsteak mit hausgemachter griiner Pfeffersauce ...............
124. Rumpsteak La Piazza mit gebratenen frischen Champignons und Zwiebeln
125. Rinderfilet mit hausgemachter Krauterbutter ...............................
126. Rinderfilet mit hausgemachter griiner Pfeffersauce
127. Rinderfilet mit selbstgemachter Gorgonzolasauce ...........................
130. Gegrillte Leber mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Broccoli

Aus dem Meenr

dazu reichen wir einen frischen Beilagensalat mit Brotkérbchen

140 LachsTilet geqrilltass e T L e ity B Sa i RS Sl B

141. Lachsfilet alla Piazza
mit Knoblauch in Cognac flambiert und Tomatensahnesauce abgeldscht,
heiB aus dem Ofen und mit frischem Kése iiberbacken ..........................

150. 6 Gegrillte Garnelen in bestem Olivendl mit Knoblauch

151. Garnelen alla Piazza
mit Knoblauch in Cognac flambiert und Tomatensahnesauce abgeléscht

160. Calamari selbstgemacht und frittiert . ..................................

161. Calamari hausgemacht in pikanter Tomatensauce
mit Knoblauch und Kapern

it Friichten
10 Personen

Buffetvorschlag [}
Z.B. fiir die Taufe, Kon
P Antipasti:

® 9egrillte Auberginen mi 5
* Zucchini gegrmg ot afskse gefil

i gegn'mt und gefiillt mjt getrockneten Toma
o Eingelegte Champignons

> Schweinemedai"ons mi

» Lasagne

firmation . .

ten, Rucola und Parmesan

t frischen Pilzen

» Broccoli alla Panng
» Rosmarin Kartoffeln
» Dessert: Tiramisy

€ 34,90/ Person, ap 15 Personen

Buffetvorschlag n

K" : 2.B. fir Ihre Hochzeit, Jubilaum ...
' . » Antipasti:

| o Vitello Tonnato

170:'Spaghetti'Bolognese: s, 3 asl s s il v it i L s S e | Qi

: i cehini
171. Schnitzel Peter Pan mitPommes .....................cocooeuiioiniennn. . Gegf“:te g“gg;?:";gng:: e
- ingele
172. Pommes/Kroketten mit Ketchup und Mayonnaise SElicss

 Parmaschinken mit Melone

o Salami pikante

o Tomate-Mozzarella

o |talienischer Nudelsalat
173. Tartufo Classico
174 Tartufo Erdbeer: =3 51 b i i g b SR B g s Ml Delesiin il v il
175. Sizilianische Cassata

o Selbstgebackenes Brot

» Lachsfiletalla Piazza

» schweinmedaillons nach Wahl
n oder Butternudeln

» Rosmarinkartoffel

» Spinat oder Broccoli
M » Dessert:
iramisu ; :
: TClrema die Mascarpone mit Amarena Kirschen
180. Tiramisu :

181 Panna Gotlay: | k. o i e S A B e e A R
182. Mascaponecreme mit Amarettini oder Amarenakirschen

€ 44,90/ Person, ab 15 Personen

foo Fonzzo

RATSKELLER

MARKT 10 - 37581 BAD GANDERSHEIM

@ 05382-9582230

www.LaPiazza-Ratskeller.de



—

Verdure

11.

12.

Bruschetta originale
Selbstgebackenes Brot gerdstet und belegt mit frischen Tomatenwiirfeln,
KnoblalchKOlivenound O regam s e ol e i

TomatensuppeimitBrotkorhchen: S e s s L S R e g
Bruschetta Primavera

ErischesiPizzabrot unterieinemiSalatbe et e e e s e s e R €9,90
Mozzarella mit frischen Tomaten

bestem Olivenal, frischem Basilikum und Brotkorbchen ........................ Sy € 9,50
Carpaccio mit Rucola

Parmesankése, Olivendl, frischer Zitrone und Brotkorbchen ........................ € 17,00
Vitello Tonnato selbstgemacht mit Pizzabrot .........«....................... € 17,00

Vorspeisenteller La Piazza
Bruschetta, Tomate-Mozzarella, eingelegte Champignons, getrocknete Tomaten,
Auberginen tiberbacken, gegrillte Paprika eingelegt und Brotkorbchen . .........-..... € 17,50

Vorspeisenteller Apulia
Vitello Tonnato, Parmaschinken um Melone, Schafskdse mit gegrilltem
Auberginenwickel, Bruschetta, Rucola, Mozzarella auf Tomate und Pizzabrot ........... € 19,00

Ratskellerplatte
Salsiccia dolce e pikante, Parmaschinken, Salami pikante, Provolone,
Parmesanscheiben, Oliven, Krauterbutter und frisches Brot

Auberginen iiberbacken mit Brotkérbchen ..................... 0= B ST

Spinat, Brokkoli und Artischocken mit Brotkérbchen,
vegetarisch mit Sahne und Kése (iberbacken,
oder italienisch mit Rinderkraftbriihe und Parmesan ... ........................... € 12,90

Frische Champignons mit Gorgonzolakase gebacken und Brotkérbchen........... € 12,90

Bl

13.
14.

15.
16.
17.

Goalale

20.
21,
22.
23.
24,
25,

26.

Toast Hawdi mit Salate: . stfalt Neg e B I Ui Wy B S ROl € 12,00
Toast Capri Schnitzel mit frischen Champignons und frischer Paprika in haus-

gemachter Tomatensauce und frischem Knoblauch serviert auf knusprigem Toast . . . . . .. €14,50
Bestes-Pizzabrot.i /¥ e i i S5n R b O RE LY ol e S T i € 6,90
Extra:Brotkorbchen: s de 't oot Satie ot 30 2ol St - 20 e €5,50

Pane Italiano frisch gebackenes Pizzabrot gefiillt mit bestem Parmaschinken,
frischem Salat, Tomaten, Rucola und Parmesanscheiben .......................... € 10,50

Beilagensalat mit Dressing, ohne Brot

Frische Tomaten mit Knoblauch, bestem Olivendl und Oregano ................... € 8,90
Gemischter Salat Griiner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln .............. £€10,90
Nizzasalat Gem. Salat mit frischen Késewtirfeln ...................ovoviii... € 12,00
Ratskellersalat Gem. Salat mit Schinken,,Ei, Thunfisch und Pizzakése ............. € 14,90
Salat alla Piazza Griiner Salat mit frischen Putenstreifen, Gurken,

Kirschtomaten, Rucola, Parmesanscheiben und Artischocken ...................... € 15,90
Europasalat Gem. Salat mit Schafskése, eingelegte'Antipasti UndiRucolas: e € 15,90

Zum Salat wird lhnen, hausgemachtes Dressing, bestes Olivenol
mit Aceto Balsamico und selbstgebackenes Brot gereicht.

i P, 0 28cm
30:; Margheritay 0% i h o Ly Tk sty € 10,50
3. Salamig: +. sk HiEE T L0 e € 12,50
32t Schinkens s eiliakelias s o v gt e e € 12,50
335 TONN0: 5 St Gt 6 e B8 Sl ore € 13,00
34. Frische Champignons ..................... € 12,00
35: FrischeiPaprika’ £ = s - s e Toee £€12,00
36. Gesunde Artischockenherzen ............. £€12,00
37. Frische Gemiisezwiebel ................... £€12,00
385 taliaiSchinkenisS alamit s € 13,50
39. Rustica Salami & frische Champignons .......... €13,00
40. Gondola

Schinken, Salami & frische Champignons . .%....... € 14,00
41. Autunno

Schinken & frische Champignons ................ € 13,00
42. Ratskellerpizza Salami, Schinken,

frische Champignons & frische Paprika . ........... € 14,50
43. Hawaii Schinken & Ananas .................... € 13,00
44. Gontadina Salami, frische Champignons,

Paprika hausgegrillt & einem Spiegel aus Ei ........ € 14,50
45. Al Capone

Thunfisch, Zwiebeln & einem Spiegel ausEi ........ € 14,50
46. Galzone gefiillt mit Schinken,

Champignons & Artischocken ................... € 14,00
47. Chefkoch

Thunfisch, Salami & Artischocken ................ € 14,50
48. Fantasia Schinken, Artischocken & Oliven . . . ... .. € 13,50
49. Quattro Stagioni Schinken, Salami,

ChampignonstésArtischocken s .o ke ol aire s € 14,00
50. - La Piazza Thunfisch, Schinken,

Salamigk:Ghampignons =4t as =l ek Suse - S e € 15,00
51. Vegetale Broccoli, Champignons,

Artischocken, & Spinatss s g iis e s S e € 14,00
52. Europa Thunfisch, Schinken, Wiirstchen,

Champignons, Artischocken und gekochtesEi ... ... € 15,00
3 iNordSeemitiKrabben s v it s v e e € 14,00
54. Peppi Schinken, Wiirstchen und gekochtesEi . . . . .. € 14,00
55. Frische Champignons & Mozzarella .. ... ... € 13,50
56. Frische Tomatenscheiben,

Mozzarella und frischer Basilikum . ... ... .. € 13,50
57. Freunde Spinat, Gorgonzola

undifrischerKnoblalch Fis.s S SR a RS S8 S et € 14,00
58. Vier Kdsesorten

Mozzarella, Feta, Gorgonzola & Edamer ........... € 14,00
59. Vulcano

Scharfe Salami & frische Champignons ........... € 14,50
60. Roswitha Parmaschinken, frische

Tomatenscheiben, Parmesankése & Rucola . ... .... € 15,00
61 Laehs &Rucola:. " .o iises 2 € 14,50
62. Sardinien

Sardellen, Knoblauch und schwarze Oliven . .. ... ... € 13,50
63. Panzerotti Altstadtfest .................... € 13,00
VeqelariseheiEXITasH s <\ i a b s He e Ui S0 RN ) € 2,50
SalamrxSchinkensWurstchens s sz £ s ain i £ el L gt € 3,00
RarmaschinkenM et s i e s el e e ko Sk et EN R € 4,50
ThinfischyKrabbensiee s Skl S e e s R e et € 4,00
AW et rtar ae oy e o e o v e e Y € 2,00
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Blech 40x60cm
12 Stiicke/Blech
€ 42,00
€ 50,00
€ 50,00
€ 52,00
€ 48,00
€ 48,00
€ 48,00 -

€ 48,00
€ 54,00
€ 52,00

€ 56,00
€ 52,00
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€ 56,00
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€ 54,00
€ 56,00
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€ 60,00
€ 58,00

€ 54,00
€ 52,00

€ 10,00
€ 12,00
€ 18,00
€ 16,00

Foslo

70. Spaghetti Bolognese hausgemacht
71. Spaghetti Carbonara hausgemacht

72. Lieblingsspaghetti des Kochs alla Enzo
mit frisch gebratenen Rumpsteakstreifen, Kirschtomaten, Rucola,
leicht pikant mit Peperoni, Knoblauch und Parmesanscheiben ....................

73. Spaghetti oder Tagliatelle alla Romana
mit Peperoni und Knoblauch in Cognac flambiert und Tomatensauce abgeldscht,
mit‘einemztauchiSahne-vereinert e Bt o s 1 - S s e

74. Spaghetti mit Knoblauch, Peperoni und Olivendl
fein;leichtipikantlndieinfachivegetarisC s aminet L r e S i e e e

75. Tortellini, Spaghetti, Tagliatelle oder Gnocchi al Forno
aus dem Backofen mit Schinken, Erbsen, frischen Champignons,
Bolognese Sauce, einem Hauch Sahne und Kése iiberbacken .....................

76. Tagliatelle oder Tortellini alla Panna mit Schinken und Sahnesauce .........

77. Tagliatelle mit Krabben gebraten in bestem Olivendl und etwas frischem
Knoblauch, kurz flambiert mit Cognac und Tomatensahnesauce abgeldscht . .........

78. Rigatoni alla Arrabiata feines Olivendl mit Peperoni und Knoblauch
gescharft und Tomatensauce verfeinert, dazu eine Prise Parmesan ................

79. Rigatoni des Chefkochs mit Schinken, Erbsen und Tomatensahnesauce ... .. ...

80. Penne alla Diavola mit scharfer Salami, frischen Champignons,
Bolognesesauce, einem Hauch an Sahne, heiB aus dem Ofen
mit:MozzarellaiiDerDACKe Mz 4 - S Sr s ™k b ngets w0 2 Ak P el e SE S e ol e

81. Rigatoni Gratinati das Gericht des Hauses mit unserer hausgemachten
Tomatensauce, einem Hauch Sahne, mit Parmesankase iiberbacken und
heiB'ausidemiOfen:serviert; vegetariSeni =i sl Skl B R R e
MitSchinkens: i oks o e n TuRale 2 i el e s, & e Ot UL o,

82. Penne mit frischem Lachs
frischer Zucchini, Kirschtomaten und etwas Knoblauch in bestem Olivendl . ..........

83. Linguine mit frischem Lachs in Tomatensahnesauce und wenig Knoblauch . . . . .

84. Linguine alla Piazza 3 Garnelen mit bestem Olivendl
und wenig Knoblauch flambiert, mit WeiBwein abgeldscht, mit Kirschtomaten
abgerundet und Rucola verfeinert, mediterran, leicht und gesund . . . ... i T R,

85. Gnocchi vegetarisch mit Spinat, Gorgonzola und frischem Knoblauch . ..........
86. Lasagne della Nonna hausgemacht ....................ccoiiiiininn..

87. Cannelloni originale
selbstgemacht, heiB aus dem Ofen mit frischem Kése Uberbacken .................

88. Rimische Cannelloni hausgemacht mit Fleisch, Spinat, Mozzarella,
heiB aus dem Ofen mit frischem Kase (iberbacken .............................

89. Nudelkombi genieBen Sie Lasagne, Tortellini und Cannelloni gemeinsam,
heiB aus.dem Ofen mit frischem Kése iiberbacken ............. ... ............

mit Bratkartoffeln und Broccoli
100. Wienerschnitzel vom:Schwein: .70 - o0 S i e
101. Zwiebelschnitzel ...... e SR R D S e R e
102. Champignonschnitzel mit Knoblauch ...................................
103:Paprikaschnitzels: = e 2 W60 0 Ress i eilive. ik Sftm et 2. i
104, Jdgerschnitzel .= oo s it b R R e L Wl
105. Superschnitzel mit Schinken und Kase ﬂberbackeﬁ .........................
106. Cordon Bleu frisch und hausgemacht .. ..........oviutiritiiii e,




